caseDAd

-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr

Wochenspeisenplan

CO

ihr partner fir catering.
vom 23.02. - 27.02.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Italienischer Salatteller | Fenchel-Kawtoffelgratin Pichelsteiner Eintopf Grofies Ev-Omlette
mit gekochtenw Schiv- mit Bowvariov Blne, mit Mettwiwstchen und mit Raduwnspinat ~Freitag
6,90 € ken, Traubesv Brotchenw wnd Risoleekawtoffeliv komplett”
Ti, Kesestrreifen, Walniissen und kleinen
Thunfisch, Tomaten, Blattsalaten Meni inklusive
Gurken, Howsdressing Beilage
wnd Kaiserbrétchen Gemise
oder
albk ch3 alk bk kleiner Salat
Menii 2 Gegrilltes Ricotta-Spinat-Ravioli Gebratene Valess Schnitzel (vegi) Suppe Dessert
Hahnchenbrustfilet v Tomaten-Basilikum Regenbogenforelle auf MidcheiweifSbasis mit
Tagespreis mit Peteresillierwurzel- | Sugo; daguw Olivenpesto "MillerinArt” Spatzle; Rahmsauce uwnds s 208
Genuise, Bratensaurce wnd Grawmaw Padouno- it Krduterbutter wnd Kautoffelsadlat . 5
und, newen Kautoffeln Petersilienkartoffeln Wahlen Sie
nach Ihwew
Wiuwschen aus
8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 € WW@WUTODQ%/'
Allergenkerw- alck alc al alck an gebot'
geichnung
Meniv 3 Schweinenackenbraten | Ungawrisches Rinder- Ziwicher Zwiebelrahwmschnitzel
mit Semmelknodel, Paprika-Gulaschv Kalbsgeschnetzeltes (Hehnchewn oder Schwein)
Tagespreis Bayerische Kraut unds mit Spiralnundeln und mit Champignons, Mawv- mit Spétzle; Ralhuwnsource
brawwmner Jus grimemy Salat del-Brokkoli und Rosti- und Kawottensalat
Eckenv
9,20 € 9,20 € 9,20 € 9,20 €
Allergenkerun- alk alk alchil alc
geichnung
Salat &Dessert Taglich frisch fiwr Sie gubereitet... wihlen Sie aus dem Angebot

Winschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuwr Sie 3w Information: Unseve Speiserv sind frei vonw Kovuservierungsstoffeny kinstlichen Farbstoffeny und Zusatzgeschimacksverstirkern (Gutoumate). Wer verwenden Frisch-

Aeischy Frischgemuise; Salate und Kartoffeln nwr vonAnbietern aus der Region: Anderungen der Mencikomponenten vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.
Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:
Trotz groRtmaglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlie3en.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walnisse 4.Kaschunniusse 5.Pecannisse 6.Paranisse 7.Pistazien
j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid
Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang

(S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefligel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

